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บทคัดย่อ 
 ปลาทูแม่กลองเป็นที่รู้จักกันดี เพราะมีความเป็นเอกลักษณ์ทั้งเรื่องรูปลักษณ์ และรสชาติมี
ความแตกต่างจากปลาทูชนิดอ่ืน ในป๎จจุบันหลายๆ คนทราบเพียงแค่ว่าปลาทูแม่กลองมีชื่อเสียง แต่ยัง
ไม่ทราบถึงรายละเอียดที่สร้างความแตกต่างระหว่างปลาทูแม่กลองกับปลาทูแหล่งอ่ืนๆ การวิจัยนี้มี
จุดประสงค์เพ่ือหาปริมาณปลาทูบริเวณอ่าวไทยตอนบน (หรือที่เรียกว่าบริเวณอ่าวรูปตัว ก .) ซึ่งป๎จจุบัน
ปลาทูแม่กลองมีอัตราการลดลงอันเนื่องมาจากการพัฒนาเครื่องมือประมงและการเพ่ิมขึ้นของจ่านวน
ประชากร และป๎จจัยด้านอ่ืนๆ หลังจากบังคับใช้มาตรการการปิดอ่าวไทย ช่วยให้จ่านวนปลาทูเพ่ิมขึ้น
โดยดูจากปริมาณการจับปลาทูบริเวณอ่าวไทยรูปตัว ก และความเป็นเอกลักษณ์ของปลาทูแม่กลองนั้น
สามารถแบ่งได้เป็น 2 ประการ คือ เอกลักษณ์ด้านรสชาติและด้านรูปร่างของปลาทูแม่กลอง การสร้าง
เอกลักษณ์ของปลาทูแม่กลองสามารถส่งเสริมให้ปลาทูนึ่งแม่กลองเป็นสินค้าสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ได้ 
เพราะมีความสัมพันธ์กับที่ตั้งภูมิศาสตร์ และเอกลักษณ์ที่โดดเด่นของปลาทูแม่กลอง การเป็นสินค้าสิ่ง
บ่งชี้ทางภูมิศาสตร์จะช่วยให้สินค้าปลาทูแม่กลองเป็นสินค้าเฉพาะถิ่นที่ไม่ถูกลอกเลียนแบบ สามารถเพ่ิม
มูลค่าของสินค้า และสร้างชื่อเสียงให้เป็นที่รู้จักแก่คนภายในประเทศและต่างประเทศ 
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1. บทน า 

 ปลาทูแม่กลอง หรือที่เรียกติดปากกันว่า ปลาทูหน้างอคอหัก มีความเป็นเอกลักษณ์ทั้งเรื่อง
รูปลักษณ์ ที่หน้างอคอหัก และรสชาติของปลาทูแม่กลองท่ีมีความโดดเด่นมากกว่าปลาทูจากที่อ่ืน มีการ
บอกต่อถึงความชื่นชอบ ส่งผลให้ปลาทูแม่กลองได้รับความนิยมและมีชื่อเสียงมาก กลายเป็ นสินค้าที่
ส่าคัญของท้องถิ่น ป๎จจุบันหลายๆ คนไม่ทราบถึงรายละเอียดความเป็นมาที่สร้างความแตกต่างระหว่าง
ปลาทูแม่กลองกับปลาทูแหล่งอ่ืนๆ มีเพียงคนท้องถิ่นหรือผู้เชี่ยวชาญทางด้านปลาทูเท่านั้นที่ทราบถึง
รายละเอียดความแตกต่างของปลาทูแม่กลองอย่างแท้จริง ดังนั้นการศึกษา เรื่อง การสร้างเอกลักษณ์
ของปลาทูแม่กลองสู่สินค้าสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ จะเป็นการสนับสนุนให้ปลาทูแม่กลองได้เป็นสินค้าสิ่ง
บ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ (Geographical Indications : GI) นอกจากนี้ยังท่าให้ปลาทูแม่กลองเป็นที่รู้จักของ
คนทั่วโลก อันเนื่องมาจากปลาทูที่อ่ืนมักแอบอ้างชื่อของปลาทูแม่กลองเพ่ือผลประโยชน์ทางการค้า
เสมอๆ ผู้บริโภคเองก็จะได้รับการคุ้มครองจากการบริโภคสินค้าหรือบริการที่มีมาตรฐานและความ
ปลอดภัยตามที่ต้องการ หากปลาทูแม่กลองกลายเป็นสินค้าสากล 
 1.1 ขอบเขตเชิงพื้นที่  
  บริเวณพ้ืนที่อ่าวไทยรูปตัว ก จังหวัดสมุทรสงคราม มีพ้ืนที่ผิวทั้งหมดประมาณ 10,360 
ตารางกิโลเมตร (พ้ืนที่ผิวของทะเลอ่าวไทยตอนบนทั้งหมด) 
 1.2 ขอบเขตเชิงเนื้อหา  
  1.2.1 ศึกษาข้อมูลปลาทูไทยและต่างประเทศ 5 ชนิด 
  1.2.2 ศึกษาลักษณะทางกายภาพที่เก่ียวข้องกับปลาทู 
  1.2.2 ศึกษามาตรฐานปลาทู 
  1.2.4 ศึกษาการอนุรักษ์ปลาทู 
  1.2.5 ศึกษาข้อมูลสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ 
  1.2.6 ศึกษางานวิจัยที่เกี่ยวข้อง 
 1.3. ขอบเขตเชิงเวลา  
  ส่ารวจแบบสอบถามเมื่อวันที่ 5 พฤศจิกายน พ.ศ. 2558 

2. วัตถุประสงค์ในการศึกษา 
 2.1 เพ่ือศึกษาสถานการณ์ปริมาณปลาทูบริเวณอ่าวไทยรูปตัว ก  
 2.2 เพ่ือศึกษาป๎จจัยที่ท่าให้ปลาทูแม่กลองมีเอกลักษณ์และความนิยมแตกต่างจากปลาทูแหล่ง
อ่ืนๆ 
 2.3 เพ่ือศึกษาวิธีการส่งเสริมให้ปลาทูแม่กลองเป็นสินค้าสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ (Geographical 
Indications : GI) 
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3. กรอบแนวคิดและสมมุติฐาน 
 3.1 ปลาสั้น หรือปลาทูแม่กลอง จะที่มีลักษณะหน้าเป็นสามเหลี่ยม ตัวสั้น แบน เนื้อเยอะ เนื้อ
นิ่มเมื่อกดลงไปที่ตัวปลาแล้ว เนื้อปลาจะกลับคืนสภาพเดิมไม่บุ๋มลงไปตามรอยแรงกด ปลาสั้นจะมีล่าตัว
สีเงิน หรือ อมเขียว ตาด่า ปลาทูเป็นปลาทะเลที่หากินและเจริญเติบโตในบริเวณน้่าตื้นใกล้ชายฝ๎่ง และ
มักจะอยู่รวมกันเป็นฝูงในน้่าลึกไม่เกิน 30 เมตร พบชุกชุมมากเป็นพิเศษในบริเวณที่มีแม่น้่าไหลลงสู่
ทะเล เช่นบริเวณก้นอ่าวไทย เพราะบริเวณดังกล่าวอุดมสมบูรณ์ไปด้วยแร่ธาตุ และแพลงตอนที่เป็น
อาหารส่าคัญของปลาทู ซึ่งบริเวณปากแม่น้่าแม่กลองจะเป็นดินโคลน อาหารจะดีกว่าที่ที่เป็นดินทราย 
ช่วงปากแม่น้่า มีแร่ธาตุสารอาหารและตะกอน แพลงก์ตอนจึงเจริญเติบโตเต็มที่  ท่าให้ จังหวัด
สมุทรสงครามมีชัยภูมิที่ถือว่าเหมาะส่าหรับการอยู่อาศัยและหากินของปลาทู จากปลาทูวัยรุ่นหางเขียว
หัวโตตัวผอม ก็จะเปลี่ยนเป็นปลาทูเต็มวัยหางเหลือง ตัวอ้วนสีสันสดใส สวยงาม หนังบาง เนื้อนุ่ม คน
ไทยส่วนใหญ่รู้จักในรูปของปลาทูนึ่งในเข่งเล็ก มีลักษณะ หน้างอ คอหัก เนื้อขุ่น นุ่ม มัน หอม และมี
รสชาติความอร่อยจนเป็นที่ยอมรับว่าเป็นสุดยอดปลาทูไทย 
 3.2 สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ (G.I) ตามที่มา พ.ศ. 2546 คือ ชื่อหรือเครื่องหมายสัญลักษณ์ ที่ใช้
เรียกหรือใช้แทนที่บ่งบอกว่าสินค้าดังกล่าวมาจากหรือได้ผลิตขึ้นในแหล่งภูมิศาสตร์ใด สามารถบ่งบอก
ได้ว่าสินค้าที่เกิดจากแหล่งภูมิศาสตร์นั้นเป็นสินค้าที่มีคุณภาพ ชื่อเสียง หรือคุณลักษณะเฉพาะของ
แหล่งภูมิศาสตร์ดังกล่าว ซึ่งจะแตกต่างไปจากสินค้าจ่าพวกเดียวกันที่ผลิตจากแหล่งอ่ืนๆ 
 3.3 แนวคิดและทฤษฎีเกี่ยวกับทัศนคติ คือ ทฤษฎีที่ศึกษาเกี่ยวกับความรู้สึกนึกคิดของบุคคลที่
มีตอ่บุคคล สิ่งของ หรือความคิด อธิบายถึงป๎จจัยในด้านต่างๆ ที่ส่งต่ออิทธิพลต่อทัศนคติหรือสิ่งที่จะชัก
น่าบุคคลให้เปลี่ยนแปลงพฤติกรรม ทัศนคติสามารถวัดได้ด้วยคะแนนของผู้ตอบแต่ละคน อาศัย ผลรวม
ของคะแนนทุกข้อ ในแบบวัดทัศนคติ ผู้ที่มีทัศนคติที่ดีต่อสิ่งใดย่อมจะมีโอกาสเห็นด้วยกับข้อความที่
สนับสนุนสิ่งนี้จะมีมากและโอกาสที่จะตอบ เห็นด้วยกับข้อความที่ต่อต้าน นั้นก็จะมีน้อย คะแนนรวม
ของทุกข้อ จะเป็นเครื่องชี้ให้เห็นทัศนคติของผู้ตอบในแบบวัด ทัศนคติ ในแต่ละคน 

4. เทคนิควิธีการวิจัย 
 4.1. การก าหนดประชากรและกลุ่มตัวอย่าง 
  กลุ่มตัวอย่างท่ีสามารถบริโภคปลาทูได้ และมีอายุ 18 ปีบริบูรณ์ขึ้นไปจ่านวน 100 คน 
 4.2 การสร้างเครื่องมือที่ใช้ในการวิจัย 
  ใช้แบบสอบถาม โดยจะแบ่งแบบสอบถามออกเป็น 2 ประเภท ซึ่งทั้ง 2 ชนิด ใช้คนตอบ
แบบสอบถามคนเดียวกัน ดังนี้ แบบสอบถามเอกลักษณ์ความอร่อยของปลาทูแม่กลอง และแบบทดสอบ
สอบการจ่าแนกปลาทูแม่กลองกับปลาทูชนิดอื่น 
 4.3 การเก็บรวบรวมข้อมูล 
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  4.3.1 ข้อมูลปฐมภูมิ (Primary Data) ได้แก่ข้อมูลที่ได้จากการเก็บรวบรวมข้อมูลจากการ
ตอบแบบสอบถามของประชากร จากกลุ่มตัวอย่างจ่านวน 100 คน 
  4.3.2 ข้อมูลทุติยภูมิ (Secondary Data) ได้แก่ข้อมูลที่ใช้ในการประกอบของการท่างาน
วิจัย ผู้วิจัยได้ท่าการเป็นรวบรวมข้อมูลจากหนังสือ เอกสาร ทฤษฎี แนวคิด วิทยานิพนธ์ และงานวิจัยที่
เกี่ยวข้อง 
 4.4 การจัดกระท าข้อมูล และการวิเคราะห์ข้อมูล 
 หลังจากการรวบรวมแบบสอบถามทั้งหมดที่ท่าการตอบแบบสอบถามเรียบร้อยแล้ว ผู้วิจัยน่า
แบบสอบถามทั้งหมดมาด่าเนินการดังนี้ 
  4.4.1 น่าแบบสอบถามที่ได้จากการเก็บรวบรวมข้อมูลมาตรวจสอบความสมบูรณ์ก่อน
น่าไปวิเคราะห์ 
  4.4.2 น่าแบบสอบถามที่ถูกต้องเรียบร้อยแล้วมาลงรหัสเพ่ือประมวลผลข้อมูล 
  4.4.3 ใช้เครื่องมือทางสถิติเข้ามาช่วยในการกระท่าข้อมูล โดยใช้ค่าร้อยละ คะแนนเฉลี่ย 
และความเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

5. ผลการศึกษา 
 5.1 ศึกษาสถานการณ์ปริมาณปลาทูบริเวณอ่าวไทยรูปตัว ก จากการศึกษาได้ผลการวิเคราะห์
ข้อมูล ดังนี้ จากภาพที่ 1 พบว่าปริมาณปลาทูที่จับได้ในแต่ละปีจะมีค่าเพ่ิมขึ้นและลดลงสลับกันไป อัน
เนื่องมาจากหลายสาเหตุ อาทิ ปริมาณประชากรที่เพ่ิมขึ้นความต้องการทรัพยากรเพ่ิมขึ้น ความอุดม
สมบูรณ์ของทะเลอ่าวไทยรูปตัว ก ความอุดมสมบูรณ์ของแม่น้่าแม่กลอง และความทันสมัยของ
เครื่องมือการท่าประมง ปริมาณปลาทูที่ได้จากการจับในตั้งแต่ พ.ศ.2540 - พ.ศ.2555 มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 
29,050 ตัน ปริมาณปลาทูที่จับได้บริเวณอ่าวไทยรูปตัว ก ช่วง 4 ปี ก่อนเกิดมาตรการการปิดอ่าวไทย
ตั้งแต่ พ.ศ.2540 - พ.ศ.2543 มีค่าเฉลี่ยปริมาณการจับเท่ากับ 26,443 ตัน หลังจากมีการเริ่มใช้
มาตรการปิดอ่าวไทยตั้งแต่วันที่ 15 กุมภาพันธ์ - 15 พฤษภาคม พ.ศ.2544 เพ่ือให้สัตว์น้่าได้แพร่
ขยายพันธุ์ตามฤดูกาล และปลาทูเจริญเติบโตตัวเต็มวัย สี่ปีหลังจากเกิดมาตรการปิดอ่าวไทย พ.ศ.2545 
– พ.ศ.2548 มีค่าเฉลี่ยปริมาณการจับเท่ากับ 34,637 ตัน เมื่อเปรียบเทียบปริมาณปลาทูที่จับได้บริเวณ
อ่าวไทยรูปตัว ก ก่อนและหลังมาตรการปิดอ่าว พบว่าค่าเฉลี่ยปริมาณการจับปลาทูหลังปิดอ่าวเพ่ิมขึ้น 
8,194 ตัน แสดงให้เห็นว่ามาตรการการปิดอ่าวไทยสามารถช่วยให้ปริมาณปลาทูเพ่ิมขึ้นได้ แม้ว่าจะไม่
สามารถช่วยให้ปริมาณปลาทูเพิ่มขึ้นสูงมากอย่างชัดเจน แต่การเกิดมาตรการการปิดอ่าวไทยนี้จะช่วยให้
ปลาทูไม่สูญพันธ์หรือลดน้องลงไปมากกว่าเดิม 
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ภาพที่ 1 ปริมาณการจับปลาทูด้วยเคร่ืองมือประมงทุกประเภท เฉพาะพ้ืนที่อ่าวไทยตอนบนเป็นระยะเวลา 16 ปี 

ต้ังแต่ปี พ.ศ.2540-พ.ศ.2555  

 5.2 ศึกษาป๎จจัยที่ท่าให้ปลาทูแม่กลองมีเอกลักษณ์และความนิยมแตกต่างจากปลาทูชนิดอ่ืนๆ 
โดยใช้แบบวัดทัศนคติในแบบสอบถาม ในภาพที่ 2 สามารถวิเคราะห์ผลที่ได้จากค่าเฉลี่ย พบว่าปลาทูนึ่ง
ทั้ง 2 ชนิดมีลักษณะเนื้อแน่นต่างกันโดยปลาทูนึ่งอินเดียมีเนื้อแน่นกว่าปลาทูนึ่งแม่กลอง ด้านเนื้อนุ่ม
ปลาทูนึ่งแม่กลองเนื้อมีความนุ่มกว่าปลาทูนึ่งอินเดีย ลักษณะความมันใกล้เคียงกันทั้ง 2 ชนิด กลิ่นไม่
คาวมากโดยปลาทนูึ่งแม่กลองมีความคาวน้อยกว่าปลาทูนึ่งอินเดีย และความอร่อยใกล้เคียงกันแต่ปลาทู
นึ่งแม่กลองอร่อยกว่า ดังนั้น ลักษณะเด่นของเนื้อปลาทูแม่กลองที่มีลักษณะตรงตามมาตรฐาน คือ มี
ลักษณะเนื้อแน่นระดับปานกลาง เนื้อนุ่ม เนื้อมีความมันพอดี มีกลิน่คาวเล็กน้อย  

 
ภาพที่ 2 แสดงทิศทางของความคิดเห็นจากการชิมปลาทูนึ่งทั้ง 2 ชนิด ชนิดที่ 1 ปลาทูนึ่งอินเดีย 

และชนิดท่ี 2 ปลาทูนึ่งแม่กลอง 

 จากภาพที่ 3 ผลการวิเคราะห์แบบทดสอบพบว่าประชาชนกลุ่มตัวอย่างมีความเข้าใจ ดังนี้ 
ลักษณะรูปร่างทางกายภาพของปลาทูนึ่งแม่กลอง มีล่าตัวที่แบน มีขนาดยาว 18 เซนติเมตร ปลายปาก
ทู่กลม ลายบนล่าตัวและครีบมีลักษณะตามรูปแบบที่ 1 ลักษณะสีของตัวปลาทูโดยส่วนท้องจะมีสีขาว 
หรือสีเงิน มันวาว มีสีเหลืองแกมทองอย่างเด่นชัด ลักษณะรูปร่างหางตามแบบที่ 1 และลักษณะสีของ
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หางของปลาทูแม่กลองที่มีสีเหลืองทองสดใส ซึ่งผลค่าตอบที่ได้จากการทดสอบนี้ผู้ท่าแบบทดสอบตอบ
ถูกตามลักษณะกายภาพของปลาทูนึ่งแม่กลองตรงตามความจริง แต่ตอบขนาดตัวผิด เพราะปลาทูแม่
กลองในป๎จจุบันมีขนาดเล็ก ยาว 14-16 เซนติเมตร  

 
ภาพที่ 3 แสดงลักษณะทางกายภาพของปลาทนูึ่งแมก่ลองที่ได้จากการท าแบบสอบถาม 

 

 5.3 เพื่อศึกษาวิธีการส่งเสริมให้ปลาทูแม่กลองเป็นสินค้าสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์  
  5.3.1 โดยใช้เอกลักษณ์มาส่งเสริม คือเอกลักษณ์ด้านรสชาติและรูปร่างของปลาทูแม่กลอง 
  5.3.2 ส่งเสริมให้จัดตั้งแหล่งเรียนรู้และศูนย์ปฏิบัติการเก่ียวกับปลาทูแม่กลองโดยเฉพาะ  
  5.3.3 ออกกฎข้อบังคับควบคุมให้ผู้ประกอบการผลิตปลาทูนึ่งแม่กลอง ให้ข้อมูลที่แท้จริง
เกี่ยวกับชนิดปลาทูนึ่งที่น่ามาขาย เพื่อสร้างความเข้าใจเกี่ยวกับปลาทูนึ่งแม่กลองท่ีถูกต้องให้กับผู้บริโภค 
และป้องกันการปลอมแปลงชื่อปลาทูแม่กลองจากปลาทูชนิดอื่น 
  5.3.4 รวมกลุ่มผู้ผลิตสินค้าปลาทูนึ่งแม่กลองเป็นกลุ่มสหกรณ์ธุรกิจร้านค้าปลาทูนึ่งแม่
กลองโดยเฉพาะ เพ่ือให้กลุ่มผู้ประกอบการได้มีส่วนร่วมในการจัดการมาตรฐานสินค้าปลาทูนึ่งแม่กลอง 
และได้รับผลประโยชน์ร่วมกัน 
  5.3.5 ด่าเนินจัดท่าแผนการตลาดและประชาสัมพันธ์ปลาทูแม่กลอง โดยใช้คุณลักษณะ
พิเศษของปลาทูแม่กลองน่าเสนอประชาสัมพันธ์ ดังนี้ 
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   - จัดเทศกาลกินปลาทูแม่กลอง ที่จังหวัดสมุทรสงคราม เป็นประจ่าทุกปี ให้รสชาติ
และลักษณะเอกลักษณ์ของปลาทูแม่กลอง ภายในงานยังมีการจัดประกวดรสชาติปลาทูนึ่งแม่กลอง ซุ้ม
นิทรรศการส่าหรับให้ความรู้เกี่ยวกับปลาทูแม่กลองโดยเฉพาะ  
   - เปิดร้านขายสินค้าปลาทูแม่กลองเคลื่อนที่ตามเทศกาลงานท่องเที่ยวประเทศไทย 
และเทศกาลขายสินค้าของดีประเทศไทย ตามแหล่งต่างๆ โดยร้านค้าจะต้องน่าปลาทูแม่กลองของแท้มา
ขาย และอธิบายลักษณะเด่นของปลาทูแม่กลองที่ถูกต้องให้กับผู้บริโภคได้ถูกต้องและชัดเจน 
   - ผลักดันให้ออกสื่อโทรทัศน์ โดยมีการจัดท่าสื่อที่เกี่ยวข้องกับของดีสิ่งบ่งชี้ทาง
ภูมิศาสตร์แห่งประเทศไทยโดยเฉพาะ 
   - จัดท่าสื่อเว็บไซต์อินเทอร์เนตของดีเมืองแม่กลอง ซึ่งภายในเว็บจะน่าเสนอข้อมูล
ทุกอย่างที่เกี่ยวข้องกับปลาทูแม่กลองที่มีความถูกต้อง รูปทั้งเส้นทางการเดินไปยังแหล่งพ้ืนที่ขายสินค้า
ปลาทูแม่กลอง เป็นต้น 
  5.3.6 เมื่อสินค้าปลาทูนึ่งแม่กลองได้รับความนิยมอย่างเต็มที่และเป็นที่รู้จักอย่างถูกต้องดี
แล้ว จึงท่าการส่งเสริมให้สินค้าน่าออกไปขายยังต่างประเทศ เพ่ือสร้างรายได้เพ่ิมขึ้นให้กับผู้ประกอบ 
และยังช่วยให้เศรษฐกิจจังหวัดสมุทรสงครามและประเทศไทยดีขึ้น 

6. การอธิปรายผล 
จากการศึกษาปริมาณของปลาทูบริเวณอ่าวไทยรูปตัว ก พบว่ามีอัตราส่วนการเพ่ิมขึ้นและการลดลงเป็น
ผลมาจากอิทธิพลทางด้านกายภาพ และการกระท่าจากมนุษย์ หลังจากเกิดมาตรการการปิดอ่าวไทย 
พบว่าปริมาณการจับปลาทูมีอัตราการเพ่ิมขึ้น แม้บางปีหลังจากปิดอ่าวไทยจะมีการจับปลาทูได้ปริมาณ
น้อย แต่โดยรวมแล้วสามารถจับปลาทูได้เพ่ิมขึ้น แสดงได้ว่าจ่านวนปลาทูมีปริมาณเพ่ิมขึ้นหลังจากเกิด
มาตรการการปิดอ่าวไทย  
 บริเวณปากแม่น้่าแม่กลองเป็นส่วนหนึ่งของปากอ่าวไทย และอยู่ในจังหวัดสมุทรสงคราม ซึ่ง
สามารถจับปลาทูสั้นที่มีคุณภาพได้ดีอีกแหล่ง จึงเป็นแหล่งผลิตสินค้าปลาทูแม่กลองที่มีชื่อเสียง มี
กรรมวิธีการท่าแบบพ้ืนบ้าน และผลจากแบบสอบถามเพ่ือหาความเป็นเอกลักษณ์ของปลาทูแม่กลอง 
จากกลุ่มตัวอย่าง 100 คน พบว่าประชาชนกลุ่มตัวอย่างรับรู้ถึงคุณสมบัติของปลาทูแม่กลองได้ถูกต้อง 
คือ มีลักษณะเนื้อแน่นระดับปานกลาง เนื้อนุ่ม เนื้อมีความมันพอดี มีกลิ่นคาวเล็กน้อย ล่าตัวแบน ปากทู่
กลม ล่าตัวมีสีขาวหรือเงินมันวาว และมีสีเหลืองแกมทองอย่างเด่นชัด และหางของปลาทูแม่กลองมีสี
เหลืองทองสดใส แต่พบว่าประชาชนกลุ่มตัวอย่างเข้าใจลักษณะของขนาดปลาทูแม่กลองผิด เพราะ
ความจริงในป๎จจุบันนั้นปลาทูแม่กลองมีขนาดเล็กสั้น 14-16 เซนติเมตร เท่านั้น ซึ่งป๎จจัยทางด้าน
รสชาตินี้มีอิทธิพลมาจากลักษณะภูมิศาสตร์ คือ บริเวณแม่น้่าแม่กลองมีลักษณะเป็นนิเวศสามน้่า คือ น้่า
จืด น้่าเค็ม และน้่ากร่อย ท่าให้มีปริมาณแร่ธาตุความอุดมสมบูรณ์มาก บริเวณอ่าวไทยรูปตัว ก จังหวัด
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สมุทรสงครามเองยังมีลักษณะเป็นดินโคลน อุณหภูมิเหมาะสมต่อการด่ารงชีวิตของปลาทู และยังพบ
แพลงก์ตอนที่เป็นอาหารของปลาทูเป็นจ่านวนมากอีกด้วย  
 ด้วยเหตุนี้จึงเป็นสาเหตุให้ปลาทูแม่กลองมีชื่อเสียงและยังมีความสัมพันธ์เกี่ยวข้องกับแหล่งที่ตั้ง
ทางภูมิศาสตร์ สามารถผลักดันให้เป็นสินค้ามีชื่อเสียงมากและเป็นสินค้าสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ โดย
ส่งเสริมจากเอกลักษณ์ของปลาทูแม่กลอง การรวมกลุ่มผู้ผลิตเพ่ือสร้างมาตรฐานเดียวกัน และการ
ประชาสัมพันธ์ให้ปลาทูแม่กลองได้เป็นที่รู้จักอย่างกว้างขวางอย่างถูกต้องทั้งในและต่างประเทศ 

7. การสรุปผลการวิจัย 
ผลสรุปจากการวิจัย การสร้างเอกลักษณ์ของปลาทูแม่กลองสู่สินค้าสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ พบว่า 

ปริมาณปลาทูที่จับได้บริเวณอ่าวไทยรูปตัว ก มีปริมาณสัดส่วนเพ่ิมขึ้นภายหลังจากบังคับใช้มาตรการ
การปิดอ่าวไทย แม้จะไม่ได้มีปริมาณการเพ่ิมข้ึนอย่างรวดเร็ว แต่การประกาศใช้มาตรการปิดอ่าวไทยก็มี
ส่วนช่วยให้ปลาทูไม่เสี่ยงต่อการสูญพันธุ์ ปลาทูแม่กลองมีความสัมพันธ์กับป๎จจัยทางภูมิศาสตร์ท่ามี
ลักษณะแตกต่างจากปลาทูชนิดอ่ืน โดยมีเอกลักษณ์ในเรื่องของรสชาติและลักษณะรูปร่างของปลาทูแม่
กลอง ลักษณะเด่นของปลาทูแม่กลองนี้เองจะเป็นส่วนหนึ่งที่ช่วยให้สินค้าปลาทูแม่กลองได้เป็นสินค้าสิ่ง
บ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ 
 7.1 ข้อเสนอแนะท่ีได้จากการศึกษา 
  7.1.1 พบว่า คนภายในเมืองหลวงมักคุ้นชินกับการบริโภคปลาทูขนาดใหญ่ ที่ไม่ใช่ปลาทู
ไทยแท้ เป็นผลท่าให้ความนิยมปลาทูอินเดียใกล้เคียงกับปลาทูแม่กลอง ปลาทูแม่กลองเป็นปลาที่ให้
รสชาติสัมผัสใหม่กับคนเมืองและเป็นรสชาติที่อร่อยถูกปากคนเมืองกรุง แสดงให้เห็นว่าปลาทูแม่กลอง
ให้รสชาติที่ดีเยี่ยมไม่แพ้รสชาติปลาทูชนิดอื่น 
  7.1.2 ประชาชนทั่วไปที่ไม่ใช่คนในท้องถิ่น จังหวัดสมุทรสงคราม ทราบลักษณะขนาดตัว
ของปลาทูแม่กลองไม่ถูกต้อง ควรส่งเสริมให้ข้อมูลที่ถูกต้องเกี่ยวกับลักษณะของปลาทูนึ่งแม่กลองที่
แท้จริงเพ่ือเปรียบเทียบกับลักษณะปลาทูชนิดอื่น เพ่ือให้ผู้บริโภคไม่เกิดความเข้าใจผิด 
  7.1.3 ควรมีระยะเวลาในการศึกษาวิจัย เพ่ือความถูกต้องมากยิ่งขึ้น 
  7.1.4 ควรมีหน่วยงานเข้ามามีบทบาทส่งเสริมสินค้าปลาทูแม่กลองให้ได้เป็นสินค้าสิ่งบ่งชี้
ทางภูมิศาสตร์อย่างจริงจัง ซึ่งควรจะเป็นการร่วมมือระหว่างผู้ประกอบการหรือผู้ผลิตปลาทูนึ่งแม่กลอง
กับหน่วยงานรัฐ 

กิตติกรรมประกาศ 
 งานวิจัยฉบับนี้ส่าเร็จบรรลุวัตถุประสงค์ได้ด้วยดี เนื่องจากผู้วิจัยได้รับความช่วยเหลือ 

อนุเคราะห์จากบุคคลหลายๆ ฝ่าย ขอขอบคุณ คุณปวโรจน์ นรนาถตระกูล นักวิชาการประมงช่านาญ
การ คุณภาณุโชติ ทองยัง กลุ่มงานคุ้มครองผู้บริโภคและเภสัชสาธารณสุข คุณนิ่ม อยู่ประเสริฐ เจ้าของ
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กิจการปลาทูนึ่งเจ๊ชุม ผู้ทรงคุณวุฒิที่กรุณาเสียสละเวลาและสถานที่ ให้ข้อมูลความรู้เนื้อหาที่เป็น
ประโยชน์ส่าหรับการท่าวิจัย 

 โดยเฉพาะอาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์ สุธาทิพย์ ชวนะเวสสกุล  และคณะอาจารย์ท่านอ่ืนๆ ใน
การแนะน่า ให้ข้อเสนอแนะ และตรวจทานแก้ไข ด้วยความเอาใจใส่ทุกขั้นตอน ผู้วิจัยรู้ สึกซาบซึ้งใน
ความกรุณาของอาจารย์และขอขอบคุณ เป็นอย่างสูงไว้ ณ ที่นี้ 
 ขอขอบคุณผู้ที่ท่าแบบสอบถามทุกท่านที่ให้ความร่วมมือในการตอบแบบสอบถามการวิจัยใน
ครั้งนี ้
 ตลอดจนบุคคลต่างๆที่ให้ความช่วยเหลือและร่วมมืออีกมากมาย ที่ผู้วิจัยไม่สามารถกล่าวนามได้
หมดในที่นี้ ผู้วิจัยรู้สึกซาบซึ้งในความกรุณาและความปรารถนาดีของทุกท่านเป็นอย่างยิ่ง จะกราบ
ขอบพระคุณและขอบคุณไว้ในโอกาสนี้ 
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